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The De Danieli Dosing line comprises a series of profession-
al machines used in dosing, filling and preserve liquid topping
operations in a very wide variety of food industry applications.
Technology and reliability combined to deliver equipment that al-
ways meets the user’s expectations.

La ligne Dosing De Danieli comprend une gamme de ma-
chines professionnelles utilisées pour le dosage, le remplissage
et la garniture dans les domaines les plus diversifiés du secteur
alimentaire.

Technologie et fiabilité permettent de fournir des instruments
conformes aux attentes de l'utilisateur.

Die Produktlinie Dosieren von De Danieli besteht aus einer
Reihe professioneller Maschinen fiir die Dosierung, das Fiillen
und Abfiillen in den verschiedensten Bereichen des Lebensmit-
telsektors.

Technologie und Zuverlassigkeit, beides gehort zusammen, da-
mit die Gerate immer den Erwartungen des Nutzers entsprechen.

JInHna posnposaHma De Danieli BkntouaeT pag sugos npodec-
CMOHanbHOro 06oPyAOBaHMA, NCMOMNb3yeMOoro AnA onepauuin fosu-
pOBaHVA, HAaMOMHEHNSA, 3aNMBKM B CaMblX Pa3HbIX MULLEBbIX 06NacTAX.
TexHONOrMA N HaAEXHOCTb rapPaHTUPYIOT MOJIb30BaTENO MONHOE
YAOBJIETBOPEHNE ero notTpebHoCTeN.

La linea Dosing De Danieli incluye una serie de maquinas
profesionales que se utilizan para las operaciones de dosificacion,
llenado, rellenado en diferentes sectores de la industria
alimentaria.

Tecnologia y fiabilidad juntos para proporcionar herramientas que
responden a las expectativas del usuario.
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DOSINGLne

La linea DOSING De Danieli
comprende una serie

di macchine professionali

utilizzate nelle operazioni di
dosatura, riempimento, colmatura
nei piu svariati ambiti

del settore alimentare.

Tecnologia e affidabilita insieme
per fornire strumenti

sempre rispondenti

alle aspettative dell'utilizzatore.
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Gear/lobe filling machine Remplisseuse

Datitecnici Technical data

Informations techniques Technische Daten
TexHuueckume napametpbl Datos técnicos

Zahnrad-/Nockenfiillmaschine Rellenadora de engranajes/lobulos

Pa3nuBoOuUHbIN annapart ¢ peayKTopamu Ui foNAMn

Electronic filler with gear-driven motor: a special
batching mechanism enables the delivery from a
minimum of 3 g of product through to a maximum of the
total product capacity of the loading hopper.

Ideal in the batching, filling and pouring of cream-

Remplisseuse électronique a engrenages, méca-
nisme spécial de dosage permettant la distribution de 3
g min. de produit jusqu’a la capacité de la trémie. Indi-
quée pour le dosage, le garnissage et lapplication de
produits crémeux, confitures et marmelades - conte-

Elektronische Fiillmaschine mit Zahnradbetrieb:
Ein besonderer Dosiermechanismus kann eine Min-
destmenge von 3 g des Produkts bis zur Hochstmenge
liefern, die dem gesamten Produkt in dem Aufgabe-
trichter entspricht.
Die Maschine ist geeignet fiir die Dosierung, das Fiillen

ONEeKTPOHHAA Pa3nMBOYHaA MaLUKHA: 0COObIA Me-
XaHU3M AO3UPOBAHNA NMO3BOJIAET NOJABaTb OT MUHUMYM
3 r NpofyKTa JO SKBMBaNEHTa MaKCMMabHOrO Konuye-
CTBa BCEro NPOoAyKTa, HaXoAALLEeroca B byHKepe 3arpy3Ku.
lMpeAHa3HavaeTca AnA [O3UPOBAHNA, HAUNHKW 1 PO3/Kn-
Ba NPoJyKToB B popmMe Kpema, BapeHbs 1 KOHOUTIOPa, B

Rellenadora electronica con funcionamiento por
engranajes: un mecanismo especial de dosificacion
permite suministrar desde un minimo de 3 g por
producto hasta un maximo equivalente al total del
producto contenido en la tolva de carga.

Esideal para la dosificacion, relleno y vertido en moldes
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Funzionamento ad ingranaggi

based products, jams and confits, also with small
parts of fruit, chocolate, various types of sauces, etc.
Operation can be manual, automatic, or sequential
with the option of memorising up to 10 programs
simply and intuitively.

nant également de petits morceaux de fruits - chocolat,
sauces variées... Le fonctionnement peut étre de type
manuel, automatique ou séquentiel et permet de mé-
moriser un max. de 10 programmes de facon simple et
intuitive.

und Durchlaufen von Creme-Produkten, Marmeladen
und Konfitliren auch mit kleinen Fruchtstiicken, Scho-
kolade, verschiedenen Sofien...

Der Betrieb kann manuell, automatisch oder sequen-
ziell erfolgen und es besteht die Moglichkeit, bis zu 10
Programme sehr einfach und intuitiv zu speichern.

TOM UMC/le CoAepKaLume HeBOMbLUME KyCOUKM GPYKTOB,
LLIOKOIafia, COYCbl PA3NIMYHOTO TUMA. ..

PaboTa MOXeT BECTUCb B PYyYHOM, aBTOMATYECKOM WK
NoC/efoBaTeNbHOM PEXVIMe C BO3MOXKHOCTBIO 3amoMu-
HaH¥A fo 10 nporpamm, C NPOCTbIM Y UHTYUTUBHBIM VH-
Tepdeicom.

de productos de base cremosa, mermeladas y confi tu-
ras, inclusive con pequenos trozos de fruta, chocolate,
diferentes tipos de salsas, etc.

El funcionamiento puede ser de tipo manual, automati-
co o secuencial con posibilidad de memorizar hasta 10
programas de forma muy sencilla e intuitiva.
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Gear system Fonctionnement a engrenages

Zahnradbetrieb Pa6oTta npu nomolm pegyktopoB Funcionamiento por engranajes
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Funzionamento a lobi

Lobe system Fonctionnement a lobes

Nockenbetrieb [doneBas pabota Funcionamiento por lobulos
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Tipologia dosaggio: elettrico / per 12IGCLP: elettro-pneumatico

Electric dosing type / for 12IGCLP: electro-pneumatic

Type de dosage: électrique / pour mod. 12IGCLP électropneumatique
Elektrische Dosierung / fiir Mod. 12IGCLP elektro-pneumatisch

Tun anekTpuyeckoro Ao3nposaHus; ana mog. 12IGCLP 1 anekTponHeBMaTUyeckoro
Tipo de dosificacién: eléctrica / para mod.12IGCLP electroneumatica

Rahmen aus rostfreiem Edelstahl
KoHcTpyKuma ns HepkaBetoLen ctanm
Estructura de acero inoxidable

Solo in acciaio inox
Stainless steel only
Modeéle en acier
inoxydable seulement
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Riempitrice elettronica con funzionamento

a ingranaggi: un particolare meccanismo di

dosatura permette di erogare da un minimo di

3 gr di prodotto fino ad un massimo equivalente

al totale del prodotto contenuto nella tramoggia

di carico. E indicata nella dosatura, farcitura

e colatura di prodotti a base cremosa,

marmellate e confetture anche con piccoli pezzi

di frutta, cioccolato, salse di vario tipo...

Il funzionamento puo essere di tipo manuale,
automatico o
sequenziale con
possibilita di
memorizzare finoa 10
programmi in modo
molto semplice ed
intuitivo.

121G

121GC
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Dotazione di serie
Standard equipment 12IGE

3 Comando a pedale, ago singolo
EqUIpement standard Remote control pedal, single needle

Serienausstattungen Pédalier de marche, aiguille unique

Cepvu7|Ha$| KOMMeKTauua Betatigung per Fusspedal, Einzelnadel
MepanbHoe ynpasneHvie, eANHCTBEHHAA UMMa

EqU|pam|entos de serie Pedal de mando, aguja Unica

12IGCL

Comando a pedale, 3 aghi, 1 tubo uscita

Remote control pedal, 3 needles, 1 outlet pipe
Pédalier de marche, 3 aiguilles, 1 tuyau de sortie
Betatigung per Fusspedal, 3 Nadeln, 1 Auslaufrohr
MepanbHoe ynpaenenue, 3 urbl, 1 Tpy6a Ha Bbixofe
Pedal de mando, 3 agujas, 1 tubo de salida

121GC

Comando a pedale, 3 aghi

Remote control pedal, 3 needles
Pédalier de marche, 3 aiguilles
Betatigung per Fusspedal, 3 Nadeln
NepansHoe ynpaenexue, 3 urbl

Pedal de mando, 3 agujas

12IGCLP

Comando a pedale, 3 aghi, 1 pistola
Remote control pedal, 3 needles, 1 gun
Pédalier de marche, 3 aiguilles, 1 pistolet
Betatigung per Fusspedal, 3 Nadeln, 1 Pistole
lNepanbHoe ynpaenenue, 3 nrnsl, 1 nuctonet
Pedal de mando, 3 agujas, 1 pistola



Die spezielle
Anwendung mit
Mehrfachnadel-Platte
ist ideal fir das
Farcieren von typischen
Saisonkuchen wie
unsere Panettoni
und Pandori.

Die Mehrfachfarcier-
Platte ist individuell
einstellbar und kommt
den Bedirfnissen

des Kunden bestens
entgegen.

La aplicacion
especial con placa
multiagujas es ideal
para rellenar productos
de pasteleria tipicos de
temporada como
nuestros “panettone”
y “pandoro”.

La placa multirrelleno
es personalizable para
responder mejor a las

necesidades del cliente.

The special
multi-needle plate
application is ideal for
filling seasonal
confectionery such as
Italian panettoni and
pandori.

The multi-filling plate
can be personalised
to tailor it to the
customer’s needs.

La speciale
applicazione con
piastra multiago

e lideale perla
farcitura di dolci tipici
stagionali come i
nostri panettoni
e pandori.
La piastra multifarcitura
e personalizzabile per
rispondere al meglio alle

esigenze del cliente.

12IGCLP

§
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L'application
spéciale avec plaque a
aiguilles est idéale pour
farcir les desserts
typiques de saison,
comme les panettoni et
pandori italiens.

La plague multi-
garnitures est
personnalisable pour
s’adapter parfaitement
aux exigences du client.

CneunanbHoe
npwcrnocobneHme ¢
NANTON, OCHALWEHHOM
cepven urn, naeanbHoO
NOAXOAWT ANA HAUMHKM
TUMUYHBIX CE30HHBIX
KOHOUTEPCKNX N3Aenni,
Hanpymep, UTanbAaHCKNX
NaHeTTOHe W NaHgoPo.
MnwvTa gna
MHOMXECTBEHHOW HaUMHKM
MOXeT MHAMUBWAYaNbHO
HaCTpamnBaTbCA, YTOODI
nyydlle yooBneTBOPATb
NOTPEeOHOCTI 3aKa3uMKa.
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N pasnMBOYHbIK annapar

Piston filling machine Remplisseuse a piston
Kolbenfiillmaschine Rellenadora de Piston

MopwHeBO

Table-top electric filling machine, suitable for filling
croissant, cannoli, bigné, éclair, brioche, krapfen, vol-au-vent
etc. with cream-based products, marmalade, jam, sauces and
every other product of the same density and structure.

Remplisseuse éléctrique indiquée pour le fourrage de
croissant, cannoli, bigné, éclair, choux, brioches, krapfen, vol-
au-vent etc., avec produits a base de créme, marmelade, confi
ture, sauce et touts autres produits de la méme densité.

Elektrische Tisch-Fiillmaschine fiir das Fiillen von
Croissants, Eclairs, Brioches, Krapfen, Koniginpasteten
usw. mit Creme-, Marmelade-, Konfitliren- und Sof3enpro-
dukten sowie allen weiteren Produkten gleicher Dickfliis-
sigkeit und Beschaffenheit.

neKTpUYecKas HACTOMbHAA MALIMHA SA HAUMHKK, Npeq-
Ha3HaueHHas 1A HAUVHKMN KpyacCaHOB, TPYOOUeK, SKNepoB., bpu-
oLLeiA, CAOBHbIX BYNOUEK C HAUMHKOI, BONIOBAHOB U T. 1., NPOAYKTa-
MM Ha OCHOBE KPEMOB, [)KEMOB, KOHOUTIOPOB, COYCOB U NH0ObIMM
APYrMI NPOAYKTaMI aHaNIOTMYHOI KOHCUCTEHLAV U TYCTOTBI.

Rellenadora eléctrica de mesa, adecuada para relle-
nar croissants, canas, profiteroles, bollos, bunuelos, volo-
vanes, etc., con productos a base de cremas, mermeladas,
confituras, salsas y cualquier otro producto con una den-
sidad y estructura equivalente.
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Informations techniques Technische Daten
TexHuueckne napametpbl Datos técnicos
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Datitecnici Technical data

Telaio verniciato bianco Rahmen, weif3 gestrichen

White painted body OKpalueHHas B 6esbli LIBET CTaHWHa
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Telaio verniciato bianco

White painted frame
Bati peint blanc

Rahmen, weil} gestrichen

OKpalueHHas B 6enblin LBeT
CTaHVHa

Chasis pintado blanco

83

Dotazione di serie Comando a pedale,
4 aghi, 1 pistola (PV91 - PI91)

Standard equipment Remote control pedal,
4 needles, 1 gun (PV91 - PI91)

Equipement standard Pédalier de marche,
4 aiguilles, 1 pistolet (PV91 - PI91)

Serienausstattungen Betatigung per Fusspedal,
4 Nadeln, 1 Pistole (PV91 - PI91)

CepuiiHaa KomnneKtauma [efansHoe ynpasneHue,
4 urnbl, 1 nuctonet (PV91 - PI191)

Equipamientos de serie Pedal de mando,
4 agujas, 1 pistola (PV91 - PI91)

400/3/50Hz .
400/3/50Hz _

400/3/50Hz .

400/3/50Hz .

Telaio in acciao inox
Stainless steel body
Chassis en acier inoxidable Estructura de acero inoxidable

Rahmen aus rostfreiem Edelstahl
KOHCTpYKUMA 13 HepxaBeloLLell cTanu



pistone

=

Riempitrici elettriche da banco, adatte alla farcitura di
croissant, cannoli, bigné, brioches, krapfen, vol-au-vent ecc.,
con prodotti a base di creme, marmellate, confetture, salse
e qualsiasi altro prodotto di pari densita e struttura.

83
P91

83l

P191

4 /’r}‘ %
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Table-top electric filling machine suitable for filling croissant,
cannoli, bigné, éclair, brioche, krapfen, vol-au-vent etc. with hazel-
nut-based creams, spreading chocolate as “Nutella” and similars
thick products.

Remplisseuse éléctrique indiquée pour le fourrage de croissant,
cannoli, bigné, éclair, choux, brioches, krapfen, vol-au-vent etc., avec
produits a base de créme noisette, chocolat 3 étaler type “nutella” et
touts autres produits de la méme densité.

Elektrische Tisch-Fiillmaschine fiir das Fiillen von Croissants,
Eclairs, Brioches, Krapfen, Konginpasteten usw. mit dickfliissigen
Nusscremeprodukten und streichfahiger Schokoladecreme vom Typ
‘Nutella’ sowie allen weiteren Produkten dhnlicher Konsistenz.

neKTpuUecKas HaCToMIbHAs MaLLMHA ANA HAUMHKY, NpeaHa3Ha-
UeHHas AnA HauMHKM KpyaccaHOB, TPYbouek, 3Knepos, GpuoLlen,
CLIOGHbIX BynOYeK C HAUMHKO, BONIOBAHOB W T. 1., FYCTbIMW MPOAYKTamMm
Ha OCHOBE OPEXOBOrO Kpema, MATKOro LIOKOJMaZa TUMa «HyTemnna» U
APYrViM1 MPOAYKTaMy aHaJIOTUYHOM FyCTOTbI.

Rellenadora eléctrica de mesa, adecuada para rellenar crois-
sants, canas, profiteroles, bollos, bunuelos, volovanes etc., con pro-
ductos densos a base de crema de avellanas, chocolate para untar
tipo “nocilla” y otros de densidad similar.

Piston filling machine
for dense products

Remplisseuse a piston
pour produits denses

Kolbenflillmaschine
fur dickflussige Produkte

MNopLwHeBON Pa3NNBOYUHbIN
annapar gnA rycrbix NpoayKToB

Rellenadora de piston
para productos densos

Dotazione di serie
Comando a pedale, 3 aghi, 1 pistola

Standard equipment

Remote control pedal, 3 needles, 1 gun
Equipement standard

Pédalier de marche, 3 aiguilles, 1 pistolet
Serienausstattungen

Betatigung per Fusspedal, 3 Nadeln, 1 Pistole
CepuiiHaa KomnneKTayumsa

lNepanbHoe ynpasnerne, 3 nmbl, 1 nuctonet
Equipamientos de serie

Pedal de mando, 3 agujas, 1 pistola

OONUT 750x370x650

Solo in acciaio inox
O Stainless steel only
Modeéle en acier inoxydable seulement
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400/3/50Hz
220/3/60Hz

0.75

Rahmen aus rostfreiem Edelstahl
Estructura de acero inoxidable
KoHCTpyKUusA 13 HepKaBeloLeil cTanu



Riempitrice elettrica da banco, adatta

alla farcitura di croissant, cannoli, bigné,
brioches, krapfen,
vol-au-vent ecc., con
prodotti densi a base
di crema di nocciole,
cioccolato spalmabile
tipo “nutella” ed altri di
simile densita.

OONUT
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Piston filling machine for large doses
Remplisseuse a piston pour doses importantes
Kolbenflillmaschine fiir grofle Dosiermengen
MNoplHeBoOM pa3nnMBOYHbIA annapar gnsA

Elektrische Fiillmaschine fiir dicke Fiillungen von 30
bis 170 g, ideal zum Dosieren von Muffins und das Fiillen von
kleinen Kuchen, Tortchen und Desserts im Glas. Sie besteht
komplett aus Edelstahl und verfiigt iiber einen Dosierauslauf
mit einem Durchmesser von 16 mm sowie einen FuBhebel

60bLWNX NOPLUA
Rellenadora de piston para grandes dosis

Electric filling machine suitable for great dosages
from 30 to 170 gr, it's perfect for dosing muffins and for
filling small cakes, cups, plum-cakes, jam tarts etc. It is
equipped with only one dosing needle d.16 mm and speed
variator allowing the regulation of speed depending on
density and quantity of filling products.

Remplisseuse éléctrique adapte pour des four-
rages de 30 a 170 gr, est indiquée pour realiser les “muf-
fins” et pour le fourrage de petits gateaux, tartes, petit
verre. Bati completement en acier inox, elle est equippé
d’un seul bec verseur de diamétre 16 mm, et d’'une com-
mande a pédale. Un variateur de vitesse regle le dosage
en fonction de la densité et de la quantité du produit a
utiliser.

fir die Bedienung. Fiir die Regulierung der Dosiergeschwin-
digkeit in Abhangigkeit von der Dickfliissigkeit und der zu
liefernden Menge ist sie mit Inverter ausgestattet.

IneKTprYeCcKas MaLlHa AnsA 60MbLIOro KONMYeCTBa Ha-
yrHKK o1 30 go 170 r, geasnbHO NOAXOAMUT ANA [O03MPOBaHUA
MadPVHOB U N1 HAUVHKM HEBOSbLLVX TOPTOB, MECOUYHDBIX MK-
POXKHDBIX C AXKEMOM, MATKNX KOHAUTEPCKMX U3LEeNUIA. M3roTos-
NeHa MOJIHOCTBIO 113 HepXKaBetoLLEen CTanu, UMEeeT HOCUK AJis
[03MPOBaHNA AAaMETPOM 16 MM 1 NefanbHOE YnpaB/ieHune.
O6opynoBaHa VHBEPTEPOM ANA PErYNNPOBAHUSA CKOPOCTH
[031POBaHWA, B 3aBUCKMOCTM OT FyCTOTbI 11 KOJIMYECTBA NOAA-
BaeMOro npogyKTa.

Rellenadora eléctrica adecuada para grandes rellenos
de 30 a 170 g, es ideal para dosificar las magdalenas y para
rellenar pequenos pasteles, tartas y postres en vaso. Fabri-
cada completamente en acero inoxidable, dispone de una
Unica boquilla de dosificacion de 16 mm de didametroy el con-
trol es de pedales. Dispone de inversor para la regulacion de
la velocidad de dosificacion de acuerdo con la densidad y la
cantidad del producto que se tiene que suministrar.

Dotazione di serie Comando a pedale, ago singolo 16 mm
Standard equipment Remote control pedal, single needle 16 mm
Equipement standard Pédalier de marche, aiguille unique 16 mm

Serienausstattungen Betatigung per Fusspedal, Einzelnadel 16 mm

CepuiiHas KoMmmieKTauusa [efansbHoe yrnpasneHne, evHCcTBeHHas urma 16 M

Equipamientos de serie Pedal de mando, aguja Unica 16 mm

00BIG 820x400x750

Informations techniques Technische Daten
TexHuueckue napametpbl Datos técnicos

Datitecnici Technical data

00BIG-IN 820x400x750

Solo in acciaio inox

O Stainless steel only
Modeéle en acier inoxydable seulement
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220/1/50Hz
400/3/50Hz

220/1/50Hz
400/3/50Hz

Rahmen aus rostfreiem Edelstahl
Estructura de acero inoxidable
KoHCTpyKUMs 13 HepKaBetowwen ctanu




Riempitrice elettrica adatta per grosse farciture da30a 170 gr,
e ideale per dosare i muffins e per la farcitura di piccole torte,
crostatine, dolci al bicchiere. Realizzata completamente in acciaio
inox, ha un unico beccuccio di dosatura di diametro 16 mm,

e il comando

a pedale.

E dotata di inverter
per la regolazione
della velocita
di dosatura in funzione
della densita e della
quantita del prodotto
da erogare.
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Optional
Optionals
Options
Optionen
Onuun
Opcionales

B Di serie ® Optional ® (ptional consigliato A Non previsto

Current Optional Recommended optional Not available

De série En option En ption conseille Non prévu Zz
Serienmafig  Option Empfohlene Option Nicht vorgesehen 15}
CepwiiHas Onuusa PekomeHpyemas onuyma He npegycmoTtpeHo m
De serie Opcional Opcional recomendado No previsto S

Tramoggia supplementare 151 Additional lt 15 hopper
Trémie supplémentaire 151  Zusatzlicher Trichter 151 @0 0 0 0 4 a0 (0 0 0o
JononHuTenbHbiv 6yHKep 151 Tolva adicional 15

Pressore prodotto per vasca 151 Tank product presser lt 15
Presseur produit bol 151 Produktniederhalter Speicher 151 o o o o
- Mpwxum npoayKunm B 6ake 151 Disco prensador del producto en la cuba 15 L

[ 1]
| 4
|
[ ]
[ ]
[ ]
[ ]

Tappo per vasca lt.15 Plug for 15 litre tank Couvercle bol 15 L
Verschluss fiir Speicher 151 Mpo6ka ansa 6aka 150 Tapdn para cuba 151

Fascia riscaldante solo per tramoggia lt 15 Heating band for 15 litre hopper only
Résistance chauffante pour trémie 15 L uniquement

Heizgtirtel nur fiir Trichter 151 Cinta de calentamiento solo para tolva 15 L
HarpeBaTenbHas nonoca Tonbko ansa byHkepa 15 n

Carrello inox supporto macchina Stainless steel trolley for machine
Chariot inox support machine Edelstahlwagen Maschinentrager slolololallaloMallolollo
Tenexka 13 HepkaBetoLet cTanu ansa 0cynmnopTa MaLlmnHbl

Carretilla acero inox soporte maquina

Tramoggia supplementare 30 L  Additional lt 30 hopper
Trémie supplémentaire 30 L Zusatzlicher Trichter 30 ® o 0 o 0 0 0 o 0 0 o
JononHuTenbHbIN 6yHKep 30 1 Tolva adicional 30 L

Tramoggia supplementare 40 L  Additional lt 40 hopper
Trémie supplémentaire 40 L Zusatzlicher Trichter 40 ®© 0o o o o m m o 0 0 o
JononHuTenbHbin 6yHKep 40 1 Tolva adicional 40 L

Altre personalizzazioni e optional sono possibili su specifica richiesta del cliente  Other customisations and option
Weitere individuelle Gestaltungen und Optionen sind auf spezielle Anfrage des Kunden maglich  [pyrue or



DOSINGLne

B Di serie ® Optional ® (ptional consigliato A Non previsto

Current Optional Recommended optional Not available

De série En option En ption conseille Non prévu z
Serienmafig  Option Empfohlene Option Nicht vorgesehen )
CepuiiHas Onuwua PekomeHpyemas onuyma He npegycmoTtpeHo m
De serie Opcional Opcional recomendado No previsto S

Motore potenziato Higher-power motor
Moteur grande puissance Leistungsgesteigerter Motor oo
YcuneHHbin geuratens Motor potenciado

Gruppo per dosatura ad aghi 5-70 gr Needle dosing unit, 5-70 g
Groupe de dosage a aiguilles 5-70 g Dosiereinheit mit Nadeln 5-70 g N EE R e 0 AlA A A
Bnok po3uposanusa c urnamu 5-70 r Grupo de dosificaciéon con agujas 5-70 g

o
[ )
°
°
[ )
>
>
>
>

Pistola dosatrice Dispenser gun Pistolet doseur
Dosierpistole Pistola dosificadora [Nuctonet fo3atop

Gruppo di dosatura e tramoggia intercambiabili

Interchangeable batching unit and hopper Dosiereinheit und Trichter austauschbar
Groupe de dosage et trémie interchangeables Grupo de dosificacion y tolva Intercambiable
B3avMoO3aMeHsAeMble y3eN A03UPOoBaHUA 1 ByHKep

Pistola dosaggio pneumatica “antigoccia” “No-drip” pneumatic dosing gun
Pistolet pneumatique dosage anti-débordement

: ; X Druckluftpistole Dosierung , Antitropfsystem” Pistola neumatica dosificacién “antigota”

[MHeBMaTUYECKMIN NNCTONET [O3MPOBAHUNA “C 3alMTON OT Kanenb”

Ingranaggi in acciaio inox per prodotti caldi  Stainless steel gears for hot products
Engranages en acier inox pour produits chauds Edelstahlnocken fiir warme Produkte
[lonn 13 Hep>kaBeloLLern CTanm AnA ropayYnx NpoayKToB

Engranajes de acero inoxidable para productos calientes

Piastra multifarcitura da 8 aghi =120 mm Multi-filling plate with 8 needles L=120 mm
Plaque multi-garnitures 8 aiguilles L=120 mm Mehrfachfarcier-Platte mit 8 Nadeln L=120 mm
MnvTa gna MHOXXeCTBEHHOWM HauMHKM ¢ 8 nrnamu gn.=120 mm

Placa multirrelleno de 8 agujas L=120 mm

als are available on the customer’s specific request Autres personnalisations et accessoires en option sur demande
LN 1 HAaCTPOWKU JOCTYMHbI MO 3anpocy 3akasunka Otras personalizaciones y opcionales a peticion del cliente



Dal 1960 De Danieli & Seit 1960 baut De

costruisce macchine Danieli im Aufbau und in
per lindustria alimentare der Anyvendung ginfache
semplici nella concezione Maschinen fir die

Lebensmittelindustrie,
die mit handwerklicher
Sorgfalt und Beachtung
der speziellen
Kundenbedirfnisse
hergestellt werden.

e nell'utilizzo, realizzate
con cura artigianale e
attenzione alle specifiche
richieste del cliente.

& Since 1960, De Danieli
has been producing
machines for the food
industry, simple in their
conception and use,
fabricated with
craftsmanship and
attention to the specific
requirements of the
customer.

@ Oupma De Danieli
NpPOu3BOANT MALLUUHHOE
obopyaoBaHve AnA NULLEeBON
NPOMbILLAIEHHOCTM € 1960
roga, npegnaras
notpebutenam npoctoe

B MCMOJIb30BaHWM
obopynoBaHue,
N3roToBNEeHHOoe C
peMec/ieHHON TOYHOCTbIO U
YUnTbIBatOLLEe KOHKPETHbIE

€ D Depuis 1960, De
TPe6OoBaHNA 3aKa3uNKOB.

Danieli construit des
machines pour lindustrie
alimentaire offrant une

< Desde 1960 De Danieli
fabrica maquinas para la

conception et une industria alimentaria de
utilisation simples, disefo sencillo y faciles de
réalisées avec un soin tout utilizar, hechas con
artisanal et une grande cuidado artesanaly
attention aux exigences de atencion a las demandas
sa clientéle. especificas del cliente.

Our machinery all over the world
ARGENTINA AUSTRIA AUSTRALIA BELGIUM BRAZIL CANADA CHILE CROATIA DENMARK ECUADOR EGYPT
EL SALVADOR FRANCE GERMANY GREECE HONG KONG IRAQ IRELAND ITALY MEXICO MOROCCO PERU PORTUGAL
ROMANIA RUSSIA SERBIA SLOVENIA SPAIN SWITZERLAND THE NETHERLANDS TUNISIA TURKEY UNITED KINGDOM USA

FOOD PROCESSING TECHNOLOGIES

QUALITY &

www.horequip.es horequip@horequip.es





